
Menu Okolicznościowe
Menu I - 170  zł od osoby
Zupa, danie główne, deser, zimna płyta
Kawa, herbata, woda, soki, pieczywo podawane bez ograniczeń

Menu II - 190 zł od osoby
Zupa, danie główne, deser, zimna płyta, drugie danie gorące
Kawa, herbata, woda, soki, pieczywo podawane bez ograniczeń

Zupa (jedna do wyboru):
Rosół z makaronem
Krem szpinakowy z groszkiem ptysiowym
Zupa pomidorowa
Zupa sezonowa

Danie główne (jedno do wyboru):
Podawane w zestawie z ziemniakami gotowanymi/zapiekanymi lub kaszą i zestawem surówek
Kotlet schabowy
Pierś kurczaka z rusztu z sosem z podgrzybków
Devolay nadziewany serem i pieczarkami
Bryzol z sosem myśliwskim
Polędwiczki z sosem z zielonego pieprzu
Schab nadziewany szynką, serem, grzybami z cebulą w panierce
Udziec z indyka
Noga z kaczki dodatkowo płatne 10 zł. od osoby

Deser (jeden do wyboru):
Sernik na zimno z malinami
Sernik tradycyjny
Gorąca szarlotka z bitą śmietaną 
Deser lodowy (2 gałki lodów, śmietana, owoce)

Drugie danie gorące (jedno do wyboru)
Barszcz czerwony z krokietem
Gęsta zupa gulaszowa z grzankami
Pierogi naszego wyrobu 5 szt. na osobę



Przystawki (pięć do wyboru):
Półmisek pieczeni (schab, karkówka, galantyna)
Rolada szpinakowa z łososiem wędzonym
Śledź po japońsku (śledź, sałatka porowa, jajko z majonezem) 
Śledź w oleju z cebulką
Półmisek galaretki drobiowej
Półmisek carpaccio z buraka, z serem feta i rukolą
Sałatka jarzynowa 
Półmisek pomidorów z mozzarellą i koreczków serowych z oliwką
Tortilla z wędzonym łososiem i szpinakiem
Rolada z indyka nadziewana szpinakiem i serem feta
Sałatka Cezar

Bankiet powyżej 12 osób - 10% zniżki na alkohol
W przypadku rezygnacji osoby Zamawiającej zadatek nie zostanie zwrócony.
Dzieci do lat 3 bezpłatnie, do 10 roku życia połowa stawki za osobę dorosłą.
Potwierdzenie liczby osób do dnia __________________________

*Obiekt zastrzega sobie prawo do zmian cen i warunków oferty o czym Klient zostanie
wcześniej powiadomiony.

Imię i nazwisko zamawiającego _________________________________

Nr telefonu                             _________________________________

Data i godzina rozpoczęcia      _________________________________

Ilość osób                               _________________________________

Wartość zamówienia                _________________________________

Wartość zadatku z datą wpłaty _________________________________

Uwagi                                     _________________________________

      Zamawiający                                            Wykonawca

   _____________                                   _________________


