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Cienkie, migkkie i elastyczne ciasto,

z charakterystycznie napowietrzonymi

Pieczona w temperaturze
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PIZZA NAPOLETANA

1. Margherita&; 34 zt
pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di latte, oliwa z oliwek, Swieza bazylia
2. Cotle 29 71

pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto (szynka gotowana),
oliwa z oliwek, Swieza bazylia

3. Regina 41 zt

omidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, pieczarki, oliwa z oliwek,
sSwieza bazylia
4. Calzone 42 zt
pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, salami Napoli, ricotta, oliwa z oliwek,
Swieza bazylia
5. Carbonara 44 74
mozzarella Fior di Latte, boczek wioski, jajko, pieprz, grana padano, oliwa z oliwek,
Swieza bazylia
6. Prosciutto di Parma 45 7t

pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, szynka parmenska, ptatki parmezanu,
rukola, oliwa z oliwek, Swieza bazylia

7. Capricciosa 44 zt
pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, prosciutto cotto, karczochy, pieczarki,
czarne oliwki, oliwa z oliwek, swieza bazylia :
8. Diavola Spianata Piccante /. 42 7t
gomiplory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, salami piccante, oliwa z oliwek, Swieza

azylia / '

9. Quattro Formaggi e
pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, scamorza, gorgonzola, parmezan,

oliwa z oliwek, swieza bazylia
10. Vegetarianag, 46 zt

polmidclzry San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, baktazan, papryka, cukinia, oliwa
z oliwe

11. Crudo 45 zi

mozzarella Fior di Latte, pomidorki cherry, rukola, szynka parmenska, ptatki parmezanu,
oliwa z oliwek, Swieza bazylia

12. Ricotta 47 zt

pomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, salami Napoli, ricotta, wioski boczek -
pancetta, oliwa z oliwek, $wieza bazylia

13. Stowacki 4 48 zt

Bomidory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, salami piccante, salami tagodne, wtoski
oczek -pancetta, rukola, szynka parmenska, parmigiano reggiano, oliwa z oliwek, $wieza bazylia

42 74

14. Bufalinag; 40 zt
pomidory San Marzano DOP, mozzarella di bufala DOP, oliwa z oliwek, swieza bazylia
15. Milano 42 zt

gomi_dory San Marzano DOP, mozzarella Fior di Latte, salami Napoli, oliwa z oliwek, Swieza
azylia

Dodatki ser/warzywa - 6 zt Dodatki migsne - 8 zt Mozzarella di bufala- 13 zt Opakowanie - 2 zt
Pizze napoletana podajemy bez ketchupu.
Nie zamieniamy sktadnikéw na pizzy oraz nie robimy pizzy pét na pot.
Pizza “Stowacki” to autorska pizza nie dodajemy do niej sktadnikow.
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DANIA KUCHNI WLOSKIEJ

1. Gnocchi Stowacki 40 zt
gnocchi, poledwica wieprzowa, grzyby lesne, sos beszamelowy, parmezan (250 g)

2. Ravioli z ricottq i szpinakiem 39 zt
z mastem klarowanym i wiezym parmezanem (6 szt)

3. Ravioli ragu 43 7zt
z miesem wotowo-wieprzowym i mozzarellg, polane sosem napoli (6 szt)

4. Parmigiano Reggiano Show 50 7t
makaron tagliatelle(150 g), parmigiano reggiano, sos beszamelowy

5. Tagliatelle Frutti di Mare 56 7t
krewetki, mule, kalmar, pomidorki koktajlowe (250 g)

6. Tagliatelle z tososiem 42 7}
w delikatnym sosie $mietanowo - pomidorowym (250 g)

7. Spaghetti bolognese 38 7t
z migsem wotowo-wieprzowym (250 g)

8. Carbonara 36 zt
spaghetti, boczek wtoski Guanciale, jajka, parmezan (250 g)

9. Dorada z grilla 65 zt
dorada (ok. 250 g surowej ryby), grzanki, selekcja satat

10. Krewetki i kalmar z grilla 65 zt
kalmar (ok. 150 g), krewetki w pancerzu (150 g), limonka, grzanki

1. OSmiornica z grilla 55 zt
o$miornica (ok. 200 g), grzanki, selekcja satat

12. Owoce morza z grilla 159 zt

dorada (ok. 250 g), oso$ (200 g), kalmary (150 g), krewetki mate (4 szt.), krewetki duze (2 szt.),
grzanki, grillowane warzywa. Porcja dla 2 osob.

13. Bruschetta

14. Deska wedlin i seréw 109 zt
salami Napoli, salami Piccante, karkéwka surowa dojrzewajqca coppa, szynka parmenska, szynka

gotowana cotto, ser gorgonzola, parmigano reggiano, taleggio DOP, oliwki, orzechy, suszone pomidory,

rukola, grzanki. Porcja dla 2 oséb ok 350 g.

19 zt

15. Carpaccio z poledwicy wotowej 70 zt
rukola, parmezan, sos balsamico, grzanki (100 g)
16. Carpaccio z oSmiornicy 60 zit
rukola, sos winegret, cytryna, grzanki (100 g)
NAPOJE ZIMNE
DESERY ,
Croissant 7zt Kropla Beskidu 330 ml 7
Tiramisu 247t  Dzbanek wody 500/1000 ml 15/20 zt
Szarlotka 20zt sok cappy 250 ml 9zt
Szarlotka na gorgco z lodami 26zt  Cola, Fantq, Sprite, Tonik 250 ml 9zt
Kawa mrozona 24 7t
NAPOJE CIEPLE z gatkq lodéw waniliowych i bitg $mietanqg
Espresso 10 zt
Grande Espresso 13 zt PIWA
Espresso Macchiato 12zt Piwo Zywiec z beczki 330/500 ml  12/14 zt
Americano 127t pesperados 400 ml 14 zt
Kawa biata 137t pesperados Lemon 0% 400 m 14 zt
Cappuccino 152t Heineken 500 ml 14 7t
Latte Macchiato 162t  Heineken 0% 500 ml 14 74
Herbata Sir William's 12 zt Paulaner 500 ml 15 zt
Herbata rozgrzewajgca 22 7 Piwo regionalne 18 zit

malinowo - imbirowa Z Browaru Ponidzie 500 mil



ALKOHOLE GRZANE

1719 z
22 zt

Piwo grzane 330/500 ml

Grzaniec Galicyjski z pomaranczq
i gozdzikami 200 ml

WINO

Wina biate 150m|/butelk0

Brix Riesling /Niemcy/wytrawne  23/110 z
Fructera Gravers Sauvignon 20/95 zt
Blanc-Semillon/Francja [wytrawne

Pinot Grigio/Wiochy/wytrawne ~ 21/100 zt

Chateau La Hargue Moelleux/ 21/100 zt
Francja/potstodkie
Wina czerwone

Fructera Bordeaux/ 21/95 zt
Francja/wytrawne

Anexe Syrah/ 22/105 zt
Hiszpania/wytrawne
Primitivo/Wtochy/wytrawne 21/100 zt
Monteverdi Dolce Novella/ 20/95 zt

Wtochy/ stodkie

Wina musujgce i deserowe

Prosecco Extra Dry 100 zt
0,751/ Wiochy
Prosecco 200 ml 35 zt
(mata butelka)/Wtochy
Cava Idilicum Semi-Seco 120 7t
0,751/ Hiszpania/pétwytrawne

Wina na karafki
Lobillo Airen 200 mI/500 mil/  16/35/65 zt
1000 ml (biate)
Lobillo Tempranillo 200 mi/ 16/35/65 zt

500 mI/1000 ml (czerwone)

WINO KONESERA

Wina biate butelka
Sutter Muskateller 2022/ Austria 10 zt
Gewurztraminer Semi —Sec AOP 125 zt
2021/Francja
Turnau Solaris 2022/Polska 145 zt

Wina czerwone
Les Roches Célestes Cabernet 115 zt
Franc 2022/Francja
Fotia Merlot 2020/ Wtochy 130 zt
Quinta do Couquinho Colheita 160 zt
2019/Portugalia
DRINKI
BEZALKOHOLOWE

Bella Glamour 19 zt

wino musujqce bezalkoholowe 100 ml

Hugo 25 zt
wino musujgce bezalkoholowe 100 ml, woda
gazowana, syrop cukrowy, limonka, Swieza
mieta

Spritz Bella 25 7t

wino musujqce bezalkoholowe 100 ml, aperol
Bella 50 ml, woda gazowana, pomarahncza

DRINKI ALKOHOLOWE

Stowacki 30 zt
wodka 50 ml, Campari 25 ml, sok
pomarahczowy Cappy, pomarancza

Mojito 30 zt

biaty rum 50 ml, woda gazowana, brgzowy
cukier, limonka, swieza mieta

Aperol 27 #
Prosecco 100 ml, Aperol 50 ml, woda
mineralna, pomarahcza

WSciekty Pies 12 zt

wodka Bols 30 ml, sos tabasco, sok malinowy



